ATELIER CULINAIRE ANCENIS
du Lundi 19 Mai au Vendredi 23 Mai
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Macédoine de N
Tomate vinaigrette

Iégumes mayonnaise

3k 3k 3k %k %k 3k 3k 3k %k %k

Sauté de BOEUF

BIO aux olives Frittata Mozzarella @

(omelette et mozza)

skok sk skok skok sk skok
Semoule Petits pois et carottes
skok sk skok skok sk skok

Petit moulé nature Pont 'Evéque @)

3k 3k 3k %k %k 3k 3k 3k %k %k

Créme dessert
Pomme @ chocolat @

Deshais fruits 44
Ferme des frois chénes 49

Bio @ Local

JED)

Salade verte, tomate mais
et croutons

3k 3k 3k %k %k

Cheese-burger

3k 3k 3k %k %k

Potatoes

3k 3k 3k %k %k

Cheddar

3k 3k 3k %k %k

Cookies

cinian (@) APpeiat. 45’ Péche
@Veg tarien G o Origine P Bio & local durable

peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité

visionnement

JoUe Er or e

Paté de foie

3k 3k 3k %k %k

Filet de colin

d'Alaska sauce 6

bretonne

3k 3k 3k %k %k

Riz créole

3k 3k 3k %k %k

Yaourt vanille fermier
Gaec Mezerac 44

&

3k 3k 3k %k %k

Poire

99 Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE



